SIT® Stowarzyszenie Naukowo-Techniczne Inzynieréw
i Technikéw Przemystu Spozywczego
Wﬁ informuje o rozpoczeciu realizacji zadania
ALUA ,Warsztaty dla piekarzy:
spnz Promocja pieczywa najwyzszej jakosci
z wykorzystaniem Swiatowych trendow”.

Zadanie ma na celu zaprezentowanie i nauczenie technologii produkcji pieczywa, jakie
stosowane sg w najlepszych zaktadach piekarskich oraz cukierniczych sSwiata. To szansa
na odkrycie nowych mozliwosci powiekszenia produkcji pieczywa i sprzedazy w piekarni,
jakie moze przyniesS¢ zastosowanie innowacyjnych, swiatowych technologii produkcji pieczywa.

Miejscem warsztatow bedzie Szkota Artystyczna Wiestaw Kucia w Lublinie. AQA

SZKOtA

Pod okiem samego Wiestawa Kuci, w trakcie 2-dniowych warsztatow, ARTYSTYCZNA
uczestnicy wypiekg ciasto drozdzowe, klasyczne potcukiernicze, chatki, W
kajzerki, bagietki na zaczynie poolish, panettone, focaccia, chleb pszenny f
na zakwasie pszennym, chleb pszenny bez dodatku drozdzy prasowanych, / M%
chleb czekoladowy, croissanty i brioszki.

nnnnnnn

Ponadto, kazdy uczestnik otrzyma materiaty szkoleniowe w postaci
zestawu ptyt dvd i skryptu z recepturami oraz na zakoriczenie certyfikat uczestnictwa.

Grupa warsztatowa kazdorazowo bedzie liczy¢ 12 osdb: 6 piekarzy i 6 ucznidw zawodu.

Do projektu zapraszamy po dwie osoby z firmy: piekarz oraz uczen zawodu z terenu catej Polski.
Uczestnictwo w warsztatach jest bezptatne, natomiast koszty dojazdu i pobytu uczestnikow
w miejscu szkolenia nie bedg przez nas refundowane.

Terminy warsztatow:

19-20.09.2019
30.09-1.10.2019
07-08.10.2019
21-22.10.2019
28-29.10.2019
04-05.11.2019

Zgtoszenia wraz z podaniem wybranego terminu warsztatow prosimy wysyta¢ na adres:
studio@kucia.com.pl
W przypadku duzej ilosci zgtoszen zastrzegamy sobie prawo wyboru uczestnikow.

Projekt finansowany jest ze srodkow Funduszu Promocji Ziarna Zboz i Przetworow Zbozowych



